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VINICOLA THERA

APRESENTAGAO

Localizada em Bom Retiro, a VINICOLA
THERA elabora vinhos de altitude que sao
uma auténtica expressao do terroir da
Serra Catarinense.

Cada garrafa apresenta caracteristicas

Unicas, que exprimem o respeito ao solo,
ao clima e a variedade da uva.
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TERROIR

Instalada a 900 metros de altitude em relacao
ao nivel do mar, a VINICOLA THERA valoriza e
respeita as caracteristicas do solo e do clima
das altas encostas catarinenses. E alia a esses
aspectos um trabalho de campo responsavel
e cuidadoso para criar vinhos singulares.

REGIAO | Serra Catarinense,
SC, Brasil

LATITUDE | 27° 53" 09.37"S
49°34'50, 55" 0

ALTITUDE DO
VINHEDO 900 m.s.n.m.

TIPO DE SOLO | Franco argiloso

CLIMA | Temperado

VINICOLA THERA



BLEGANCIA

A alma da VINICOLA THERA se traduz na
elegancia dos seus vinhos, que possibilitam

uma experiéncia Unica a cada degustacao.

Essa elegancia tambem se manifesta na
propria marca. As formas arredondadas
ornam com a arquitetura organica da vinicola,
NnumMa reveréncia ao ciclo que vai do plantio
das mudasaelaboragcao dosvinhos, passando
pela colheita.

VINICOLA THERA




HISTORIA

A histéria da VINICOLA THERA | FAZENDA BOM
RETIRO ¢ hoje escrita pelo nucleo familiar de Joao
Paulo Borges de Freitas, que transformou as terras
herdadas em um lugar onde vinho, arte, natureza e
hospitalidade se encontram em perfeita harmonia.

A visao inicial veio do pai de Joao, Manoel Dilor de
Freitas (in memoriam), lider empresarial e pioneiro
da vitivinicultura de altitude em Santa Catarina,
que percebeu na Serra Catarinense o potencial
para vinhos de relevancia internacional.

O projeto segue sob a lideranca do CEO Abner
Zeus de Freitas, guiado por um master plan solido
que respeita suas origens e projeta o futuro da
fazenda.

O nome da vinicola € uma homenagem a mae
de Joao Paulo, Therezinha Borges de Freitas (in
memoriam), carinhosamente chamada de Thera.

VINICOLA THERA



VINICOLA THERA

199() @

MANOEL DILOR DE FREITAS

(in memoriam) decide investirem
projetos agricolas experimentais
e adquire terras em Sao Joaquim,
dando inicio a concepgao da Villa
Francioni, e em Bom Retiro.

2015

Joao Paulo se desliga da Villa
Francioni,agora sob gestao dos
irnmaos, e ao lado da esposa, Linda,

e dos filhos assume integralmente a
propriedade de Bom Retiro.

Um master plan é elaborado para o
desenvolvimento da fazenda.
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2000

A Fazenda Bom Retiro
recebe o plantio de
diferentes variedades
de uvas, voltadas a
projetos futuros.
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2004

Manoel Dilor de Freitas
falece antes mesmo

da inauguracao da Villa
Francioni. Seu filho mais
velho, Joao Paulo Borges de
Freitas, segue na concepg¢ao
e no desenvolvimento do
projeto, assegurando a
continuidade da visao do pai.
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VINICOLA THERA
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2017

Inauguracao do
Thera Wine Bar.

R R TN

2020
018 Tl

. Residencial Fazenda
Bom Retiro.

2014

O master plan com
o tripé conceitual
Vinho, Arte e S .
Natureza passa a ser e

implementado. Os
vinhedos plantados 2016
em 2000 sao

reestruturados. Langamento dos
primeiros vinhos,
com cerca de 7 mil
garrafas de Thera
Roseé e do Thera
Sauvignon Blanc.
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Inauguracao da
Pousada Fazenda
Bom Retiro, com
oito suites.
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2021

Ampliagao da pousada,
hoje denominada Hotel
Boutique, e implantacao
de novas areas de lazer.

2024

Inauguracao da sede
propria da Vinicola, com

um novo Thera Wine Bar.

Lancamento do
Residencial Fazenda
Bom Retiro.

2020

Inauguragao do
Armazém Fazenda Bom
Retiro.

Aquisicao da
Pousada Trinca Ferro.

VINICOLA THERA

2026

Lancamento das casas de
campo da Fazenda Bom
Retiro, nomeadas como
Casas do Bosque e

Casas do Lago



VINHEDOS

Implantados em diferentes parcelas de
solo na mesma propriedade, os vinhedos
somam 26 hectares de variedades como
SAUVIGNON BLANC, CHARDONNAY,
SEMILLON, PINOT NOIR, MERLOT,
CABERNET FRANC, SYRAH, MALBEC,
SANGCIOVESE ¢ MONTEPULCIANO, além
de castas experimentais.

As mudas sdo certificadas e originarias da
Europa. A maioria delas foi plantada entre
2000 e 2003.

VINICOLA THERA
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INFRAESTRUTURA

A VINICOLA THERA estd instalada
dentro da Fazenda Bom Retiro, uma
belissima propriedade de 800 hectares,
onde ficam os vinhedos, a area de
producao, o Thera Winebar, o Fazenda
Bom Retiro Hotel Boutique, o Armazéem
e o Residencial Fazenda Bom Retiro.

Olocalécercadopelorelevomontanhoso
da Serra Catarinense, lagos, riachos e
pela exuberancia dafauna e flora nativas.

VINICOLA THERA
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VINICOLA THERA
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SUSTENTABILIDADE

Na VINICOLA THERA, o vinho de altitude
nasce do respeito a terra e as pessoas.

A sustentabilidade se expressa no uso de
energia solar, na reciclagem das garrafas de
vidro, no cuidado com a agua, na preservagao
da mata nativa e no respeito a natureza com
cada estrutura construida.

Mas e tambem feita por gente: valoriza a mao
de obra local, fortalece a economia de Bom
Retiro e constroi, em conjunto, um projeto
que integra natureza, tecnologia e terroircom
proposito e futuro.

VINICOLA THERA
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RECONHEGIMENTOS

2018
2020

2021

2022

m THERA ROSE premiado como o melhor do Brasil

m TROFEU VINHA VELHA na categoria Revelacao Mundus
Vini

m Quatro medalhas de ouro na 92 GP Vinhos

do Brasil

mDestague na renomada revista DECANTER, que circula em
90 paises, em outubro. A publicacao indicou o Sauvignon
Blanc como um exemplo de qualidade entre os novos
vinhos brancos sul-americanos.

m THERA ROSE 91 pontos no Wines of Brazil Awards

m THERA MADAI 91 pontos no Wines of Brazil Awards

m THERA CHARDONNAY 89 pontos no Wines of Brazil
Awards

s THERA MALBEC 90 pontos no Guia Descorchados
2021

m THERA MALBEC safra 2020 conquista 92 pontos de
Marcelo Copello

s THERA SAUVIGNON BLANC 2022 conquista

91 pontos no Guia Adega, 90 pontos de Marcelo Copello e
medalha de Ouro no Wines of Brazil Awards

VINICOLA THERA

2022
s THERA CHARDONNAY 2021 conquista medalha

de Ouro no Wines of Brazil Awards e 90 pontos Marcelo
Copello

m Espumante AUGURI BRUT alcanca 90 pontos no Guia
Adega

m Espumante Vinicoa THERA 36 MESES EXTRA
BRUT premiado como o melhor Extra Brut da América
da Sul em uma degustacao as cegas no concurso Best
Wines. Conquistou tambéem 92 pontos pelo Guia Adega e
90 pontos de Marcelo Copello

mEspumante VINICOLATHERA 36 MESES NATURE
& medalha de Ouro no Wines of Brazil Awards

s THERA MERLOT 2020 conquistou medalha de ouro
no Wines of Brazil Awards, 90 pontos no Guia Adega e

92 pontos de Marcelo Copello

s THERA PINOT NOIR 2020 alcanca 91 pontos no
concurso Best Wines

s THERA ROSE 2021conquista 91 pontos no Wines of
Brazil Awards

s THERA MONTEPULCIANO 2021 conquista
medalha de Ouro no Wines of Brazil Awards

15



RECONHEGIMENTOS

2023

2024

= ESPUMANTE THERA AUGURI BLANC DE BLANCS
EXTRA BRUT — 91 pontos Adega Brasil Guia de Vinhos
mMERLOT 2021 - 91 pontos Adega Brasil Guia de Vinhos
m THERA CHARDONNAY 2022 — 90 pontos Adega
Brasil Guia de Vinhos

m THERA ROSE 2022 — 90 pontos Adega Brasil Guia de
Vinhos

m Espumante THERA AUGURI BLANC DE BLANCS
EXTRA BRUT — Ouro no 132 Concurso do Espumante
Brasileiro

m Espumante THERA AUGURI BRUT - Ouro no 132
Concurso do Espumante Brasileiro

mVVT 36 MESES NATURE - Ouro no 132 Concurso do

Espumante Brasileiro

= ESPUMANTE THERA AUGURI BLANC DE
BLANCS EXTRA BRUT — 94 pontos Wines of
Brazil Awards

= ESPUMANTE THERA AUGURI BRUT — 93
pontos Wines of Brazil Awards

VINICOLA THERA

2024

m SAUVIGNON BLANC 2023 conquista medalha de
Prata no Decanter World Wine Awards 2024
m MONTEPULCIANO 2022 conquista medalha de
Prata no Decanter World Wine Awards 2024
m THERA AUGURI BRUT conquistou medalha de
Bronze no Decanter World Wine Awards 2024

m CHARDONNAY 2023 conquistou medalha de
Bronze no Decanter World Wine Awards 2024
m ROSE 2023 conquistou medalha de Bronze no
Decanter World Wine Awards 2024
m MERLOT 2021 conquistou medalha de Bronze no
Decanter World Wine Awards 2024
m THERA ROSE 2022 conquista medalha de Ouro
no 12¢ Brazil Wine Challenge
m THERA ROSE 2023 eleito Melhor Rosé do Brasil e
o Melhor Vinho de Santa Catarina pelo Guia Adega
2025
s ESPUMANTE AUGURI BLANC DE BLANCS
EXTRA BRUT - 92 pontos pelo Guia Adega 2025

16



RECONHEGIMENTOS

2024

m SAUVIGNON BLANC 2023 - 92 pontos pelo Guia
Adega 2025

mCHARDONNAY 2023 - 92 pontos pelo Guia Adega 2025
m MONTEPULCIANO 2022 - 92 pontos pelo Guia Adega
2025

m PINOT NOIR 2020 - 92 pontos pelo Guia Adega 2025

m ANIMA BRUT - melhor espumante Brut do Brasil na
relacdo qualidade/preco mencionado na coluna de
Jorge Lucki, do jornal Valor Econébmico

mSAUVIGNON BLANC - melhorvinho branco degustado
do mercado brasileiro mencionado na coluna de Jorge

Lucki, do jornal Valor Econdmico

VINICOLA THERA

2025

= THERA AUGURI EXTRA BRUT BLANC DE BLANCS —
Prata (90 pontos) no Decanter World Wine Awards 2025.
Unico vinho catarinense nesta edicdo do concurso

m VINICOLA THERA 36 MESES NATURE - Bronze (89
pontos) no Decanter World Wine Awards 2025

s THERA AUGURI BRUT - Bronze (88 pontos) no Decanter
World Wine Awards 2025

m ANIMA THERA ROSE - Bronze (86 pontos) no Decanter
World Wine Awards 2025

m ANIMA THERA BRUT — Duplo Ouro com 93 pontos e
Melhor do Brasil na Categoria Espumante Brut Branco
Charmat na Grande Prova Vinhos do Brasil 2025

m THERA MALBEC - Duplo Ouro com 93 pontos na
Grande Prova Vinhos do Brasil 2025

s THERA CHARDONNAY 2023 — Ouro com 92 pontos na
Grande Prova Vinhos do Brasil 2025

s THERA AUGURI BRUT ROSE — Outro com 91 pontos na
Grande Prova Vinhos do Brasil 2025

= VINICOLA THERA 36 MESES EXTRA BRUT BLANC DE
BLANC - 90 pontos na Grande Prova Vinhos do Brasil

17



RECONHEGIMENTOS

2026

m VINICOLA THERA 36 MESES EXTRA BRUT BLANC DE
BLANCS - 92 pontos Guia Adega|Destaque Espumante
|Destaque Santa Catarina

m VINICOLA THERA 36 MESES NATURE — 92 pontos Guia
AdegalDestaque Espumante |Destague Santa Catarina

m THERA ROSE 2024 - 92 pontos Guia Adega |Melhor
Rosé | Destaque Santa Catarina | Best Buy — 91 pontos
Guia Descorchados | Melhores Rosados | Melhores Serra
Catarinense

m THERA SAUVIGNON BLANC 2025 - 92 pontos Guia
Adega |Destaque Branco |Destaque Santa Catarina |Best
Buy — 92 pontos Guia Descorchados | Melhores Brancos |
Melhores Serra Catarinense

m THERA SYRAH 2023 - 92 pontos Guia Adega | Destaque
Tinto | Destague Santa Catarina | Best Buy

= THERA AUGURI EXTRA BRUT BLANC DES BLANC - 9]
pontos Guia Adega

s THERA AUGURI BRUT - 91 pontos Guia Adega

» THERA AUGURI BRUT ROSE - 91 pontos Guia Adega — 90
pontos Guia Descorchados | Melhores Serra Catarinense

VINICOLA THERA

m THERA SEMILLON | SAUVIGNON BLANC 2024 — 91
pontos Guia Adega — 91 pontos Guia Descorchados |
Melhores Serra Catarinense

s ANIMA THERA BRUT - 90 pontos Guia Adega

m ANIMA THERA CHARDONNAY 2025 - 90 pontos Guia
Adega

m ANIMA THERA PINOT NOIR Lote 1- 90 pontos Guia
Adega

s THERA CHARDONNAY 2024 - 90 pontos Guia Adega
s THERA MADAI 2023 - 90 pontos Guia Adega

18



FIGHA TECNICA

TIPOS

UVAS

VOLUME
GARRAFA

ROLHA

EMBALAGEM

ESPUMANTES BRANCOS

.Chardonnay .Chardonnay

.Sauvignon -Sauvignon

Blanc Blanc

. Pinot Noir . Sémillon
750 ml 750 ml

CORTICA NATURAL

CAIXA 6 UNIDADES | 98 KG | 35 CM X 27 CM

VINICOLA THERA

ROSES

.Cabernet Franc
.Merlot
.Syrah

750 ml
1500 ml

TINTOS

.Cabernet Franc
.Malbec
.Merlot
.Montepulciano
. Pinot Noir
.Sangiovese
.Syrah

750 ml
1500 ml



VINHOS QUE CAPTURAM
O FRESCOR DAS VIDEIRAS

E CELEBRAM A SIMPLICID/

A ALEGRIA COTIDIANA
E O PRAZER DIARIO
DE UMA BOATACA.

VINICOLA THERA



LINHA ANIMA VINICOLA THERA

ANIMA UM ESPUMANTE
THERA BRUT 52 DENAR GUALGUER

MOMENTO MAIS GOSTOSO
E DESCONTRAIDO.

SAFRA | Nao safrado
TIPO | Branco Espumante
. Natural
ELABORACAO
UVA

ACUCAR
RESIDUAL | 85g/L

ACIDEZ | 6,25g/L
PH | 3,45
ALCOOL | 12,5

TEMPERATURA | 6°a8°C
DE SERVICO

Meétodo Charmat
100% Chardonnay

21



LINHA ANIMA

ANIMA THERA BRUT

CARACTERISTICAS DE ELABORAGAO

As uvas destinadas a elaboracao do vinho
baseespumantesaocolhidasprecocemente
para manter boa acidez e menor producao
de alcool. A colheita € manual e os frutos sao
acomodados em caixas com capacidade
paral2 Kgelogo transportadas até a vinicola.
A elaboracao do vinho base comeca com
aprensagem direta dos cachos.

Em seguida, a debourbage do mosto e feita
a frio e a fermentacao € conduzida com
uso de levedura selecionada e temperatura
controlada. Apds a elaboracao do vinho
base, ele € encaminhado para autoclave
onde sera adicionado o licor de tiragem,
leveduras e nutrientes para dar inicio a
segunda fermentacao, responsavel pelas
borbulhas. Concluida esta etapa, ¢ feita a
adicao do licor de expedicao, a filtracao e o
engarrafamento.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

De coloragcao amarelo-palha delicado, com
reflexos esverdeados, tem perlage fino e
delicado. No nariz, os aromas sao sutis e
remetem a macga verde, pera, carambola e
frutas citricas. Nuances florais completam
as qualidades olfativas e exibem a sua
jovialidade. Em boca, apresenta otimo frescor
e equiilibrio. Perfeito para recepcodes, festas e
eventos, este espumante é elegante, alegre
e acessivel, para abrilhantar comemoracoes,
encontros e happy hours.

HARMONIZACAO

Este espumante € um belo acompanhamento
para saladas de folhas verdes com frutas,
peixes brancos como linguado e tilapia, queijos
de mofo branco ou meia cura.

22



LINHA ANIMA VINICOLA THERA

ANIMA THERA FRESCO, VIBRANTE E
CHARDONNAY PUREE DA VA EM SUA

FORMA MAIS JOVEM E
EXPRESSIVA.

TIPO | Vinho Branco Fino Seco
UVA | Chardonnay
SAFRA | 505

ACUCAR
ReSiDUAL | 16 9/L

ACIDEZ | 659/
PH | 334
ALCOOL | 125%

TEMPERATURA | g°Cc310°eC
DE SERVICO °

23



LINHA ANIMA VINICOLA THERA

ANIMA THERA GHARDONNAY

CARACTERISTICAS DE ELABORAGAO NOTAS DE DEGUSTAGAO

As uvas sao colhidas manual e Apresenta delicada coloracao amarelo-palha.
seletivamente. Oscachos,acondicionados Revela aromas elegantes de abacaxi, fisalis,
em caixas de 12 kg, sao transportados lima e flores brancas. Em boca, destaca-se
imediatamente a vinicola e resfriados pela acidez vibrante e final persistente de
em camara fria. A elaboracao comecga frutas frescas. Preserva frescor e vivacidade.

com prensagem direta: as uvas, ainda
inteiras e resfriadas, sao prensadas
delicadamente em prensa pneumatica.
O mosto passa por clarificacao a frio
(débourbage), seguida de fermentacao
alcoodlica com leveduras selecionadas e
temperatura controlada. Para preservar
o frescor e a jovialidade, todo o processo
ocorre em tanques de aco inox, sem fazer
fermentacao malolatica nem passar por
pbarricas de carvalho. Buscando maior
complexidade e textura refinada, o vinho
permanece em contato com as lias
pesadas, com batonnages frequentes ate
o momento anterior ao engarrafamento.

HARMONIZACAO

Salada caesar, ostras frescas, tartar de
truta, culinaria asiatica crua e leve, rolinhos
viethamitas, massas ao molho branco e
queijos de massa mole e mofo branco.
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LINHA ANIMA

ANMA
THERA ROSE

VINICOLA THERA

JOVIALIDADE,
FRESCOR E FRUTA
FRESCA EM EVIDENCIA
FAZEM DESTE ROSE
UM CONVITE AOS
BONS MOMENTOS.

TIPO
UVA

SAFRA

ACUCAR
RESIDUAL

ACIDEZ
PH
ALcooOL

TEMPERATURA
DE SERVICO

Roseé Fino Seco

Merlot, Cabernet Franc e Syrah
2024

192 g/

609/

34

125%

6°Cal0eC
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LINHA ANIMA

ANIMA THERA ROSE

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

As diferentes variedades de uvas
utilizadas na elaboracao deste vinho sao
colhidas separadamente, pois possuem
ciclo de maturacao e ponto de colheita
diferentes. A vindima & sempre manual e
seletiva. O processo de elaboracao inicia
com a prensagem direta dos cachos
em prensa pneumatica, seguindo para
uma decantagcao do mosto a frio. A
fermentacao ocorre com temperatura
controlada e dura aproximadamente
18 dias. Este vinho nao faz fermentacao
malolatica para preservar o frescor e a
vivacidade dos aromas e sabores.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Com tonalidade salmao de baixa intensidade,
este vinho tem notas de framboesa e pitanga,
alem de flores silvestres. No paladar, apresenta
muito frescor, jovialidade e intensidade, com
um perfil de fruta fresca em evidéncia.

HARMONIZACAO

Gragas a sua versatilidade, este vinho
acompanha saladas, culinaria tailandesa,
gravlax de salmao, pokes, pasteizinhos de
camarao, brusqgquetas de tomate confitado e
boursin, quiche caprese e tartare de atum.
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LINHA ANIMA

AN

ME

MA THERA

RLOT

ee

VINICOLA THERA

UM VINHO QUE CONVIDA

A CONVERSA E A CELEBRACAO
EM MOMENTOS ESPECIAIS

OU PARA BRINDAR A VIDA.

TIPO
UVA
SAFRA

ACUCAR
REDUTORES

ACIDEZ
PH
ALcooL

TEMPERATURA
DE SERVICO

Tinto Fino Seco
Merlot

2024

159/L

58g/L

358

125%V/v

14°Ca18°C
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LINHA ANIMA

WS ANIMA THERA MERLOT

CARACTERISTICAS DE ELABORACAO

As uvas usadas na elaboracao deste
vinho passam por colheita manual e
seletiva, desengace sem esmagamento,
fermentacao com temperatura controlada
e fermentacao malolatica espontanea.
Depois, o vinho ainda passa por um periodo
de seis meses em barricas de carvalho
francés de segundo e terceiro usos.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Apresenta coloracao rubi de media intensidade.
No nariz, combina frutas vermelhas frescas, como
Mmorango, amora, ameixa e framboesa, nuances
florais e um togue sutil de especiarias. No paladar,
e leve e suculento, com acidez moderada, taninos
aveludados e um final persistente e envolvente.
nuances florais e um toque sutil de especiarias, alem
de leves sugestdoes de chocolate e caramelo. No
paladar, € leve e suculento, com acidez moderada,
taninos aveludados e um final persistente e
envolvente.

HARMONIZACAO

Massas com molhos a base de tomate, bolonhesa,
ragu de carne ou funghi, pizza pepperoni ou
calabresa, hamburgueres artesanais grelhados na
brasa e carnes vermelhas assadas na parrilla.
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LINHA ANIMA VINICOLA THERA

“““ANIMA THERA ee
O EQUILIBRIO ENTRE
PINOT NO{ SOFISTICACAO E LEVEZA
SE REVELA NESTE VINHO
DE COR E TANINOS
DELICADOS.

TIPO | Tinto Fino Seco
UVA | 100% Pinot Noir

SAFRA | 5022/2023

ACUCAR
RESIDUAL | 89/

ACIDEZ | 559/
PH | 30
ALCOOL | 25%

TEMPERATURA | 142C 3182C
DE SERVICO

29



LINHA ANIMA

s ANIMA THERA PINOT NOIR

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

Os frutos passam por colheita manual,
desengace e selecao de bagas. A maceragao
pré-fermentativa a frio dura 24 horas. A
fermentacao ocorre com uso de levedura
selecionada e temperatura controlada. No
processo de elaboracao deste vinho, buscamos
extracoes mais suaves, preferencialmente mais
pigeage e pouca remontagem. Este vinho passa
por fermentagcao malolatica e amadurece em
barrica de carvalho francés de terceiro uso por
oito meses. Devido a complexidade no cultivo
desta variedade, o vinho é elaborado em lotes
limitados.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Belissima tonalidade rubi delicada e translucida.
No olfato, destaque para notas de amora, cereja
e framboesa frescas, com um toque sutil de
especiarias. No paladar, € um vinho leve, com
acidez equilibrada e taninos suaves. O final e
agradavel e persistente. Um exemplar fiel as
caracteristicas tipicas da variedade.

HARMONIZAGCAO

Classicos como cog au vin, boeuf bourguignon,
aves como codornas e perdizes, beef wellington,
mMassas e risotos a base de cogumelos. Ou como
vinho de contemplacao para acompanhar sua
leitura ou série favorita.
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VINHOS QUE EXPRESSAM

A ELEGANCIA DO TERROIR

DE ALTITUDE, SURPREENDEM
O OLFATO E ENCANTAM

O PALADAR.

VINICOLA THERA
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LINHA CLASSICOS

11

UG

RA

URI BRUT

VINICOLA THERA

ELEGANCIA, CREMOSIDADE E
COMPLEXIDADE SE ENCONTRAM
NESTE ESPUMANTE COM AROMAS
DE FRUTAS CRISTALIZADAS,
BAUNILHA E PAO FRESCO.

SAFRA
TIPO

ELABORAGAO
UVA

AGUCAR
RESIDUAL
ACIDEZ

PH

ALcooL

TEMPERATURA
DE SERVICO

Nao safrado

Branco Espumante
Natural

Método tradicional

80% Chardonnay,
20% Pinot Noir

859/L
6,22 g/l
345
12,52

6% 8°C
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LINHA CLASSICOS

THERA AUGURI BRUT

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

Este espumante produzido pelo metodo tradicional e
um vinho de corte com 80% de Chardonnay e 20% de
Pinot Noir. As uvas sao colhidas antecipadamente para
preservar boa acidez e baixa fermentacao alcoodlica, ja
que este vinho passara por uma segunda fermentacao
na garrafa. A colheita das frutas € manual e o transporte
ate a vinicola e feito com muito cuidado. Primeiro,
sao elaborados dois vinhos bases, um com cada
variedade de uva. A elaboragcao de ambos comeca
com a prensagem direta dos cachos. A débourbage do
mosto e afrioeaprimeirafermentacao e feitacomouso
de levedura selecionada e temperatura controlada.
Depois, os dois vinhos sao misturados e engarrafados
com adicdo de licor de tiragem (acucar, leveduras e
nutrientes) para dar inicio a segunda fermentacao e
tomada de espuma.Logo apods a segunda fermentacao,
comeca a autodlise (sur lie), periodo em que o vinho
permanece em contato com celulas de leveduras
mortas para ganhar mais complexidade aromatica e
volume em boca. Esta etapa dura 24 meses. Por ultimo
e feito o degorgement e a adicao do licor de expedicao.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Fresco, untuoso e bem estruturado, este espumante
ed

HARMONIZAGCAO

Canapées de vieiras, carpaccio de polvo, ostras
frescas, moules-frites, feijoada, eisbein, charcutaria,
porchetta,além de sobremesas com frutas flambadas,
tarte tatin e creme catalao.
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LINHA CLASSICOS

THE

EXT

RA A

UGURI

RA BRUT

VINICOLA THERA

DELICADEZA, PERSISTENCIA
E UMA INTENSA CROCANCIA
SAO AS MARCAS DO
ESPUMANTE AUGURI EXTRA
BRUT BLANC

DE BLANCS.

SAFRA | Nao safrado

TIPO | Branco Espumante Natural

ELABORAGAO | \/¢todo tradicional
UVA

AGCUCAR
RESIDUAL | 359/

ACIDEZ | 6129/

100% Chardonnay

PH | 325
ALcooL | pp5e

TEMPERATURA | co 0o
DE SERvICO | ©°28°C
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LINHA CLASSICOS

THERA AUGURI EXTRA BRUT

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

Elaborado pelo metodo tradicional, este € um
espumante varietal feito com 100% de uva
Chardonnay. A fruta e colhida manualmente,
acomodada em caixas de 12 quilos e transportada
cuidadosamente até a vinicola. O primeiro passo
de produgao € a prensagem dos cachos para
elaboracao do vinho base. Na sequéncia ocorre a
debourbage do mosto, feita a frio, e o processo de
fermentacao com o uso de levedura selecionada
e controle de temperatura. O espumante é
engarrafado com adicao de licor de tiragem
(agcucar, leveduras e nutrientes) para dar inicio
a segunda fermentacao. Depois da segunda
fermentacao, o vinho permanece em contato
com as borras para ganhar mais complexidade
aromatica e volume em boca. Este processo é a
autdlise (sur lie) e dura 24 meses. Por ultimo é feito
o degorgement e a adicao do licor de expedicao.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Este espumante de coloracao amarelo
palha de média intensidade & sinbnimo
de delicadeza e frescor. Apresenta bolhas
fininhas e intensas. No nariz, revelam-se
aromas citricos com nuances de flores
brancas e notas de pao fresco, brioche,
Mmaca desidratada, alem de nozes, avela
e améndoas. Em boca, apresenta acidez
equilibrada,umaintensa sensacao crocante
e muita persisténcia. Um espumante que é
sinbnimo de elegancia e sofisticacao.

HARMONIZACAO

Pato laqueado, centolla, robalo confitado
com aspargos, risoto de lagostim, truta
grelhada com cuscuz marroguino.
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LINHA CLASSICOS VINICOLA THERA

{ERA AUGURI ENCANTO E FRESCOR
RUT ROSE G0t SURPREENDE

PELA COMPLEXIDADE
E ELEGANCIA.

SAFRA | N3o safrado

TIPO | Rosé Espumante Natural

ELABORAGAO | Método Tradicional

UVA | 60% Pinot Noir e
40% Chardonnay

AGUCAR
RESIDUAL | 859/L

ACIDEZ | 622g/L

PH | 345
ALCOOL
12,5
TEMPERATURA

DE SERVICO ' 5°58°C
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LINHA CLASSICOS

THERA AUGURI BRUT ROSE

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

As uvas destinadas a elaboracao do vinho base
espumante sao colhidas um pouco mais cedo
para preservar boa acidez e menor producao
de alcool. A colheita € manual, as uvas sao
acomodadas em caixas com 12Kg de capacidade
e cuidadosamente transportadas ate a vinicola.
A elaboracao do vinho base comeca com a
prensagem direta dos cachos, a debourbage do
mosto e feita a frio, a fermentacao € conduzida
com uso de levedura selecionada e temperatura
controlada. Apods a elaboracao dos vinhos bases,
sao feitos os cortes para compor o produto final.
Antes de ser comercializado, este espumante
passa por 24 meses de autdlise.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Sinbnimo de elegancia e sofisticacao. Exibe
coloracao salmao com reflexos acobreados,
perlage finissimo e complexidade aromatica.
No nariz, notas de rom3, toranja e damasco se
unem a brioche, morango e péssego fresco.
Em boca, combina cremosidade e acidez
refrescante, com equilibrio entre alcool,
fruta e estrutura. O final longo e marcante
reforca sua sofisticacado. E escolha certa para
diferentes ocasides: do brunch de domingo
a uma deliciosa refeicao, passando por
momentos ao mar ou a beira da piscina.

HARMONIZACAO

Atum selado com crosta de gergelim e
legumes grelhados na Josper, tartare de carne,
carpaccio de wagyu, arroz de polvo, caldeirada
de frutos do mar.
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LINHA CLASSICOS

HERA SAUVIGNON
LANC

VINICOLA THERA

UM SAUVIGNON BLANC
COM IDENTIDADE E
FRESCOR, PARA QUEM
APRECIA BRANCOS
AROMATICOS E
VERSATEIS.

SAFRA
TIPO
UVA

ACUCAR
RESIDUAL

ACIDEZ
PH
ALcooL

TEMPERATURA
DE SERVICO

2025

Branco Fino Seco
100% Sauvignon Blanc
168 g/l

6,60 g/l

310

12,5°

8°a10°C
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LINHA CLASSICOS

THERA SAUVIGNON BLANC

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

As uvas usadas para elaboracao deste elegante
SAUVIGNON BLANC s30 colhidas manualmente
e transportadas com cuidado até a vinicola. A
producao do vinho comeca com a prensagem
direta dos cachos, seguida pela debourbage
do mosto, que e feita a frio. A fermentacao
e conduzida com leveduras selecionadas e
temperatura controlada. Para ganhar mais
complexidade aromatica e volume em boca,
o vinho fica em contato com as borras e passa
por batonagem peridodica ate o momento de ser
engarrafado.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Este vinho tem coloracao amarelo-palha com
reflexos esverdeados. Tem um perfil aromatico
complexo e refrescante, que revela ampla gama
de aromas tipicos da casta, com destaque para
frutas brancas frescas como pera, melao e lichia,
alem de notas sutis de goiaba da serra, grama e
um toque herbal elegante. Os classicos maracuja
e arruda estao presentes, mas em intensidade
Mmais delicada, conferindo equiilibrio ao conjunto.
Em boca, mostra-se vivo e expressivo, com acidez
marcante, otima textura e um final persistente e
suculento. Um Sauvignon Blanc de altitude, com
identidade e frescor, perfeito para quem aprecia
brancos aromaticos e versateis.

HARMONIZACAO

Massas ao pesto ou vbngole, ceviche de peixes
brancos,mariscos ao vinagrete, comida japonesa
fria, risotos de alho-poro e limao siciliano, burrata
com pesto e tomates confitados, salada caprese.
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LINHA CLASSICOS

HERA

HARDONNAY

VINICOLA THERA

AVELUDADO
E UNTUOSO, ESTE
VINHO APRESENTA
ELEGANCIA, AROMAS E
SABORES UNICOS.

SAFRA
TIPO
UVA

ACUCAR
RESIDUAL

ACIDEZ
PH
ALcooL

TEMPERATURA
DE SERVICO

2024

Branco Fino Seco
100% Chardonnay
140 g/L

552g/L

322

12,5°

8°a10°C

40



LINHA CLASSICOS

THERA GHARDONNAY

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

As uvas usadas para elaboracao deste vinho
sao provenientes de vinhas com 20 anos
de idade. Depois de colhidas, elas passam
por prensagem direta. A debourbage
do mosto e feita a frio e a fermentacao
recebe leveduras selecionadas e controle
de temperatura. Uma parcela deste
vinho (20%) fermenta em barricas de
carvalho francés, buscando harmonia
entre fruta e madeira. Todo o lote passa
por fermentacao malolatica parcial, para
suavizar a acidez, e permanece em contato
com as borras ate a hora de ser engarrafado.
A batonagem é feita periodicamente para
que este CHARDONNAY conquiste mais
complexidade aromatica e volume em boca.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Um vinho de caracteristicas Unicas, presentes na
cor,aromas e sabores. Sua coloracao amarelo-palha
com reflexos dourados exibe um rico potencial, que
se confirma no olfato e paladar. No nariz, notas de
abacaxi, maca, péra e flores brancas ganham mais
complexidade com deliciosas notas amanteigadas,
nuances de baunilha e améndoas, resultado do
amadurecimento parcial em barrica de carvalho
francés. Em boca, exibe sofisticacao, textura
aveludada com acidez equilibrada, final longo e
persistente.

HARMONIZACAO

Harmoniza perfeitamente com ostras gratinadas,
haddock defumado, linguine com lagostins, pizza
com mucarela de bufala, abobrinha, zest de limao
siciliano e mel de bracatinga.
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LINHA CLASSICOS VINICOLA THERA

THERA SEMIJJON UM VINHO DE NOTAVEL
SAUVIGNON BLANG

QUE SURPRENDE NO
OLFATO E PALADAR

SAFRA | 2024
TIPO | Branco Fino Seco

UVA | s¢millone Sauvignon Blanc

ACUCAR
RESIDUAL | 189/L

ACIDEZ | 589/L
PH | 34
ALCOOL | 125%

TEMPERATURA | gos 10°C
DE SERVICO | = ©
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LINHA CLASSICOS

THERA SEMILLON SAUVIGNON BLANG

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

As uvas Semillon e Sauvignon Blanc que compdem
este blend sao colhidas separadamente e
vinificadas de forma independente até o corte
final. A colheita € manual e seletiva. A elaboracao
comeca com prensagem direta: as uvas inteiras e
resfriadas sao prensadas delicadamente. O mosto
e clarificado a frio e fermentado com leveduras
selecionadas, sob temperatura controlada.
O Sauvignon Blanc e fermentado e afinado
exclusivamenteemtanquesdeacoinox.O Semillon
segue dupla abordagem: parte fermenta em inox
e parte em barricas de carvalho francés por 10
meses. Apenas o equivalente a 209% do blend final
passa por carvalho, conferindo estrutura sutil e
elegancia.

Para maior complexidade e textura, os vinhos
permanecemsobreaslias pesadas,sendoreunidos
e estabilizados 30 dias antes do engarrafamento.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Vinho de notavel profundidade, com belissima
coloracao amarelo-palha e reflexos dourados. No
nariz, apresenta delicadas notas de limao-siciliano,
raspas de laranja e frutas cristalizadas. Em boca,
exibe acidez refrescante, excelente textura e um
final longo e agradavel.

HARMONIZACAO

Acompanha perfeitamente  vieiras, peixes
grelhados com toque citrico, massas leves, risotos
cremosos e queijos de cabra. Ideal para jantares
sofisticados, experiéncias gastronbmicas e
momentos de descoberta.
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LINHA CLASSICOS

THERA ROSE

ELEITO PELO
GUIA ADEGA 2025

Melhor Rosé
do Brasil

Melhor Vinho
de Santa Catarina

Garrafa 750 ml
Garrafa Magnum 1500 ml

VINICOLA THERA

ESTE ROSE E

A MAXIMA EXPRESSAO
DA ELEGANCIA,
PRESENTE EM AROMAS,
SABORES E FRESCOR.

SAFRA | 2024
TIPO | Rosé Fino Seco

UVA | 65% Merlot, 25% Cabernet
Franc e 10% Syrah

ACUCAR | 12g/L
RESIDUAL

ACIDEZ
pH | 330

580g/L

ALcooL | 125°

TEMPERATURA | 6°310°C
DE SERVICO
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LINHA CLASSICOS

THERA ROSE

CARACTERISTICAS DE ELABORACAO

Para a elaboracao deste ROSE, as
uvas sao colhidas de forma manual
e acomodadas respeitosamente em
caixas com 12 quilos de capacidade para
entao serem transportadas a vinicola.
As frutas passam por suave prensagem,
com pouca extracao de cor e taninos,
para garantir delicadeza ao resultado
final. A debourbage do mosto e feita
a frio e para a fermentacao sao usadas
leveduras selecionadas e controle da
temperatura. O vinho fica seis meses
em contato com as borras, periodo em
gue passa por batonagem periddica, em
busca de maior equilibrio e volume em
boca. Para preservar um carater tropical
e a delicadeza expressa na fruta, este
vinho nao passa por barricas de carvalho
nem faz fermentacao malolatica.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

De coloracao delicada com leve tom
acobreado, este vinho ROSE ¢ a expressao
da mais pura elegancia, presente em aromas,
sabores e frescor. No olfato, destacam-se
notas de péssego e de pequenos frutos
vermelhos, como framboesa, cereja, morango
e pitanga, alem de um delicado toque floral.
Em boca, apresenta acidez equilibrada,
frescor agraddvel e boa persisténcia. E um
vinho elegante e encantador, perfeito para
acompanhar diferentes pratos ou para
degusta-lo sem qualquer harmonizagao.

HARMONIZACAO

Camardao em diversos preparos (grelhados, a
milanesa ou ao Molho), sushi e sashimi, anéis
de lula, cassoulet, pizza napolitana e embutidos
como presunto curado.
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LINHA CLASSICOS

===THERA MADAI

GARRAFA 750 ML
GARRAFA MAGNUM 1500 ML

ee

VINICOLA THERA

UM BLEND COM
COMPLEXIDADE
AROMATICA, TEXTURA
AVELUDADA E QUE
CATIVA O PALADAR.

SAFRA

TIPO
UVA
AGUCAR
RESIDUAL
ACIDEZ
PH

ALCOOL

TEMPERATURA
DE SERVICO

2023
Tinto Fino Seco

Merlot, Cabernet Franc,
Malbec e Syrah

189/L
543 g/L
36

132

14°a18°C
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LINHA CLASSICOS

s THERA MADAI

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

As frutas utilizadas na elaboracao deste
vinho sao colhidas manualmente. E
para que cada variedade expresse as
suas melhores caracteristicas neste
blend, os vinhos sao elaborados
separadamente, em peqguenos lotes,
e amadurecem individualmente em
barricas de carvalho francés por 12
meses. Somente apods esse periodo de
maturacao, os vinhos sao assemblados
(cortados), seguindo os processos de
estabilizacao e engarrafamento.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Primeiro tinto da Vinicola Thera, o MADAI € um
vinho de presenca. Sua coloracao rubi com
reflexos violaceos nas bordas salta aos olhos.
A intensidade que se vé na cor tambem esta
presente nos aromas. No olfato, destacam-se
notas de ameixa madura, cassis, especiarias
e chocolate. Em boca apresenta corpo
medio, com taninos redondos e sedosos,
acidez elegante e uma agradavel picancia.
Cada uva entrega a este vinho suas melhores
caracteristicas para ser consumido ainda
jovem, embora tenha potencial para guarda.

HARMONIZACAO

Pratos mais estruturados, como massas com
molhos vermelhos ou ragus, carnes bovinas
grelhadas, ou em preparos de longa coccaoem
molhos untuosos, carré de cordeiro com aligot
e aspargos ou ainda stinco de cordeiro com
polenta cremosa trufada.
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LINHA CLASSICOS VINICOLA THERA

===THERA MALBEG ee

UM TINTO DE PURA
EXUBERANCIA EM BOCA,
COM FINAL LONGO E
PERSISTENTE.

SAFRA | 2023
TIPO | Tinto Fino Seco

UVA | 80% Malbec,
20% Merlot

ACUCAR | 189/l
RESIDUAL

ACIDEZ
PH | 3°
ALcooL | 13¢

TEMPERATURA | 14°218°C
DE SERVICO

585g/L
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LINHA CLASSICOS

s THERA MALBEC

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

As variedades de uva usadas neste vinho passam
por colheita manual, desengace e selecao de
bagas. Durante a elaboracao, e feita a maceracao
pre-fermentativa a frio por 12 horas, fermentacao
com leveduras selecionadas e controle de
temperatura.

Os vinhos das variedades Malbec e Merlot sao
elaborados separadamente em peqguenos lotes
e misturados apenas apos o envelhecimento
em barricas de carvalho francés. Depois, o vinho
assemblado passa por fermentacao malolatica
e posterior amadurecimento em barricas de
carvalho francés por 12 meses. Tem potencial de
guarda de seis a oito anos.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Tem coloracao purpura brilhante, com um
belo halo violdceo. No olfato, o vinho revela
notas frescas de ameixa, framboesa, ceregja,
cafe e especiarias. Em boca, € elegante, com
corpo medio, taninos bem integrados a fruta
e acidez vibrante. Um Malbec singular, que
se diferencia dos exemplares comuns. E um
vinho macio, convidativo, com final de boca
longo e persistente.

HARMONIZAGCAO

Acompanha churrasco e parrillas mais
apimentadas, carne de cordeiro ou uma
fraldinha bem  suculenta, magret de
pato, massa com ragu de carne, linguica
Blumenau ou cogumelo. Tambem e um belo
acompanhamento para tabua com gueijos e
charcutaria.
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LINHA CLASSICOS

=== THERA MERLOT

ee

INTENSO, ENCORPADO,
COM LONGO POTENCIAL
DE GUARDA E PERFEITO

PARA MOMENTOS
MARCANTES.

SAFRA
TIPO

UVA
ACUCAR
RESIDUAL
ACIDEZ
PH
ALcooL

TEMPERATURA
DE SERVICO

2023
Tinto Fino Seco

90% Merlot,
10% Cabernet Franc

18g/L
65g/L
335

132
15°a16°C

VINICOLA THERA
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LINHA CLASSICOS

s THERA MERLOT

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

Os vinhos qgue compodoem este corte sao
elaborados separadamente em pequenos lotes
e misturados apenas apos o envelhecimento em
barricas de carvalho francés. As uvas passam
por colheita manual, desengace e selecao de
bagas. A maceracao pre-fermentativa e feita
a frio por 12 horas, seguida da fermentacao
com leveduras selecionadas e controle de
temperatura, fermentacao malolatica e posterior
amadurecimento em barricas de carvalho
francés por 12 meses. Os vinhos ficam por 18
meses em garrafa antes de serem colocados a
venda.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Um vinho de coloracao rubi profunda que
encanta pelo visual e complexidade aromatica.
No olfato, apresenta notas de frutas vermelhas
como ameixa, cereja, framboesa, couro, cedro,
cacau, alem de notas terrosas e especiarias.
Em boca, € denso, com taninos finos e bem
integrados. Um vinho macio e sedoso, com final
longo e persistente. Perfeito para quem gosta
de aproveitar a magia de momentos especiais.

HARMONIZACAO

Risoto ao funghi, vitela, escalopes de carne
com molho réti ou madeira, guisados e cozidos,
alem de diferentes carnes de caca. Este vinho
tambeéem harmoniza com gueijos semiduros ou
curados.
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LINHA CLASSICOS

HERA

ONTEPULGIANO

ee

VINICOLA THERA

CONVIDATIVO E
ENVOLVENTE, ESTE
VINHO SURPREENDE DO
PRIMEIRO OLHAR AO
FINAL DA DEGUSTACAO.

SAFRA
TIPO
UVA

ACUCAR
RESIDUAL

ACIDEZ
PH
ALcooL

TEMPERATURA
DE SERVICO

2023

Tinto Fino Seco
100% Montepulciano
18g/L

65g/L

35

135°

142318 °C

52



LINHA CLASSICOS

s T{ERA MONTEPULGIANO

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

Este vinho é elaborado com a variedade
tinta italiana que encontra na Serra
Catarinense terreno perfeito para brilhar.
A colheita e feita de forma manual e os
cachos passam por desengace com
selecao dos bagos.

A Mmaceracao pre-fermentativa a
frio ocorre por 12 horas, seguida da
fermentacao com leveduras selecionadas
e controle de temperatura. Este vinho
passa por fermentacao malolatica e
posterior amadurecimento em barricas
de carvalho francés por 12 meses.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Convidativo e envolvente em cada um dos seus
aspectos, este varietal apresenta belissima e
intensa coloracao rubi. No olfato, destacam-
se notas de cereja fresca, ameixa, amora,
violetas, cedro, alem de nuances defumadas e
de especiarias, como noz-moscada e pimenta
preta. Em boca, confirma toda sua personalidade
como um vinho vivaz, de excelente estrutura e
maciez. Apresenta acidez e frescor agradaveis,
taninos delicados e muita persisténcia. E um
vinho surpreendente do primeiro olhar ao final
da degustacao!

HARMONIZACAO

Harmoniza com pratos mais encorpados como
ossobuco com polenta cremosa, papardelle
com ragu de frescal, vitela, lasanha a bolonhesa,
nhoque com ragu de costela ou ainda um
belo acompanhamento para charcutaria, pizza
pepperoni e queijo curado.
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LINHA CLASSICOS VINICOLA THERA

=== THERA SYRAH ee

VINHO ELEGANTE E
COMPLEXO, QUE UNE
FRESCOR E PERSISTENCIA
EM PERFEITA HARMONIA.

SAFRA | 2023
TIPO | Tinto Fino Seco
UVA Syrah

ACUCAR
RESIDUAL | 29/l

ACIDEZ | 5649/L
PH | 37
ALcCoOOL | 13¢°

TEMPERATURA | 14°418°C
DE SERVICO |
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LINHA CLASSICOS

s THERA SYRAH

VINICOLA THERA

CARACTERISTICAS DE ELABO RACAO

Selecao cuidadosa das bagas e desengace sem
esmagamento, seguida de maceracao a frio por
48 horas. Fermentacao a baixas temperaturas,
com controle rigoroso, priorizando extragoes
delicadas e preservando a integridade das cascas,
por meio de pigeage e remontage suaves.

Fermentacao malolatica espontanea, seguida
de maturacao em barricas de carvalho francés
de 500 litros, de segundo uso, por 12 meses,
garantindo equilibrio e complexidade ao vinho.

NOTAS DE DEGUSTAGAO

Apresenta bela coloracao rubi profunda. No nariz,
revela grande complexidade, com notas de frutas
vermelhas frescas, como cereja e framboesa,
alem de delicados toques de alcaguz e pimenta
branca. Em boca, mostra estrutura media, com
otima acidez, taninos bem integrados e um final
fresco e muito persistente.

HARMONIZACAO

Carnes de cabrito e ovelha assadas ao forno,
acompanhadas de legumes aromaticos, ervas
e especiarias. Alem de charcutaria catarinense e
queijos da Serra da Canastra.
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LINHA (CONES VINICOLA THERA

VT o6 MESES
EXTRA BRUT C SOFISTICAGAO DEFINEM

ESTE ESPUMANTE

SAFRA | Nao safrado
TIPO | Branco Espumante Natural
ELABORAGAO | Método tradicional
UVA | 1009% Chardonnay

AGUCAR | 359/
RESIDUAL

ACIDEZ |68/
PH 32
ALcCOOL | 125°

TEMPERATURA | 52582 C
DE SERVIGO

S/



LINHA [CONES

VT 36 MESES EXTRA BRUT

CARACTERISTICAS DE ELABORAGCAO

As uvas destinadas a elaboracao do vinho base
espumante seguem um padrao de colheita
diferenciado, sendo colhidas um pouco mais
cedo para manter boa acidez e menor producao
de alcool. As uvas sao colhidas manualmente e
acomodadas em caixas com 12 Kg de capacidade e
logo cuidadosamente transportadas ate a vinicola.
A elaboracao do vinho base comeca com a
prensagem direta dos cachos, a débourbage
do mosto e feita a frio, fermentacao € conduzida
com uso de levedura selecionada e temperatura
controlada.

Apos a elaboracao do vinho base de espumante,
sao estudados os cortes. Para os espumantes da
linha Vinicola Thera, existe um cuvee de safras
(pequeno corte com safras mais antigas) que
agrega muita complexidade ao produto. Definidos
os cortes, o vinho base e estabilizado a frio e ja
segue para a segunda fermentacao. Esta ocorre na
propria garrafa, com temperatura controlada, para
formacao de um fino e persistente perlage. Tempo
de permanéncia de contato com as leveduras e de
36 meses.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

Apresenta coloracao amarelo-palha dourado
brilhante. O perlage € minusculo e persistente.
No nariz, sao os aromas de frutas secas como
abacaxidamasco e manga que estao mais
presentes logo no primeiro instante. Em
boca, € cremoso e muito crocante, com uma
vivacidade inebriante e tenaz. Produzimos
apenas 300 garrafas deste verdadeiro tesouro!

HARMONIZACAO

Este espumante vai escoltar muito bem um
salmao selvagem na manteiga de ervas, vieiras
grelhadas, preparos sofisticados da culinaria
japonesa como enguia Kabayaki.
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LINHA (CONES VINICOLA THERA

VT 86 \/[ESES A AUTENTICA
NATURE SINGULARIDADE

NOBREZA E
PROFUNDIDADE

SAFRA | Nao safrado
TIPO | Branco Espumante Natural

ELABORAGAO | Método tradicional

UVA | Chardonnay 80% e
Pinot Noir 20%

AGUCAR
RESIDUAL | 169/

ACIDEZ | 719/
PH | 308
ALcooL | ;s

TEMPERATURA | .
DE SERVICO | 6°a8°C
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LINHA [CONES

VT 36 MESES NATURE

CARACTERISTICAS DE ELABORACAO

As uvas destinadas a elaboracao de vinho base
espumante seguem um padrao de colheita
diferenciado, sendo colhidas um pouco mais
cedo para manter acidez e menor producgao
de alcool. As uvas sao colhidas manualmente e
acomodadas em caixas com 12 Kg de capacidade
e logo cuidadosamente transportadas ate a
vinicola. A elaboracao do vinho base comeca com
a prensagem direta dos cachos, a debourbage
do mosto e feita a frio, fermentacao € conduzida
com uso de levedura selecionada e temperatura
controlada. Apods a elaboracao do vinho base de
espumante, sao estudados os cortes. Para os
espumantes da linha VINICOLA THERA, existe
um cuvée de safras (pequeno corte com safras
mais antigas) que agrega muita complexidade
ao produto. Definidos os cortes, o vinho base
é estabilizado a frio e ja segue para a segunda
fermentacao. Esta ocorre na propria garrafa, com
temperatura controlada, para formacao de um
fino e persistente perlage. Tempo de permanéncia
de contato com as leveduras e de 36 meses.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

De coloragcao amarelo-palha dourado
brilhante, apresenta perlage fino e
persistente. No nariz, revela notas sutis de
nozes, avelas, améndoas e um leve toque
de pao tostado. J& em boca & bastante
preciso e complexo, com notas de
damasco e péssego seco. O final de boca
é longo e persistente. Foram produzidas
apenas 700 garrafas deste icone.

HARMONIZAGAO

Caviar com blinis e creme fraiche, foie gras
comreducaodefrutascitricas,atumbluefin,
tartar de wagyu ou tambem apreciado
como um vinho de contemplacgao.
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LINHA [CONES

HERA

INOT NOIR

ee

VINICOLA THERA

UM VINHO QUE PODE
SER TRADUZIDO COMO
UNICO, EXCLUSIVO,
MEMORAVEL, DELICADO
E INESQUECIVEL.

SAFRA
TIPO

UVA

AGUCAR
RESIDUAL

ACIDEZ
PH
ALCOOL

TEMPERATURA
DE SERVICO

2020

Tinto Seco
100% Pinot Noir
189g/L

60g/L

34

13¢©

14°318°C
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LINHA [CONES

WESSTHERA PINOT NOIR

CARACTERISTICAS DE ELABORACAO

Colheita manual e seletiva, desengace e
selecao de bagas. Maceracao pre-fermentativa
a frio por 24 horas, fermentacao com leveduras
selecionadas e controle de temperatura.
Periodo de maceracao focado numa extragcao
delicada, fazendo uso de pigeage e suaves
remontagens, fermentagcao malolatica e
posterior amadurecimento em barricas de
carvalho francés de segundo e terceiro uso,
por 12 meses. Este vinho & feito unicamente
em safras excepcionais com os frutos
perfeitamente maduros.

VINICOLA THERA

NOTAS DE DEGUSTACAO

O THERA PINOT NOIR apresenta
uma delicada coloracao rubi de baixa
intensidade. No olfato, revela aromas de
morangossilvestres, framboesa, especiarias
e um toque balsamico. No paladar, cativa
por apresentar taninos sedosos bem

amparados por uma acidez refrescante.

Muito persistente. Um vinho elegante e que
expressa muita tipicidade e autenticidade
do terroir.

HARMONIZAGAO

Escalopes de vitela grelhada com reducao
de frutas vermelhas, paleta de cordeiro
assada com ervas aromaticas, magret de
pato confitado com reducao de balsamico
e risoto de cogumelos porcini.
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ENOTURISMO
I BEM VIVER

De cada garrafa da Vinicola The

umM ecossistema que convida ao &
e ao bem viver. Seja para qu
apreciar o vinho e suas experieénc
quem busca uma Iimersao co
um universo onde vinho, arte e
encontram.

ACESSE O QR CODE
E CONFIRA AS NOSSAS
EXPERIENCIAS

VINICOLA THERA



VINICOLA THERA
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VINICOLA THERA

THERA WINE BAR
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VINICOLA THERA

—‘ —‘ Mais do que um refugio de charme, o FAZENDA BOM
{AZ o NDA BOM RETIRO RETIRO HOTEL BOUTIQUE proporciona vivéncias imersivas e
| 14 restauradoras. Com 18 suites divididas em quatro categorias
r —‘ de luxo, oferece momentos exclusivos, onde o bem-estar esta
{OT H L BOUTIQUE Nno centro de cada experiéncia. Aléem do conforto das suites,
| JJ 0os hospedes desfrutam de massagens relaxantes, dinamicas

terapéuticas com cavalos e momentos de reconexao com a

natureza. O espaco conta ainda com um lounge aconchegante,

restaurante exclusivo, piscinas interna e externa, area fitness e
trilhas que atravessam paisagens de tirar o folego.
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VINICOLA THERA

FAZENDA BOM RETIRO HOTEL BOUTIQUE
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VINICOLA THERA
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POUSADA TRINGA FERRO



VINICOLA THERA

A O RESIDENCIAL FAZENDA BOM RETIRO nasce em um
% ID \ I L \ D territorio de altitude e alto valor ambiental. Ocupa apenas

uma pequena fragcao da fazenda para preservar a grandeza

7 da paisagem ao redor. Com lotes amplos, vistas abertas e
3 \/‘ R IR total privacidade, o projetorespeita o relevo natural e integra
p

infraestrutura completa — lazer, bem-estar, esportes e

caminhos ao ar livre — a uma vida em harmonia com a
natureza. Nesta proxima fase, estao previstos langamentos
de Casas de Campo que unem conforto contemporaneo,
arguitetura sensivel ao entorno e acabamentos refinados.
Verdadeiros santuarios para viver o lifestyle de vinicola e ter
a experiéncia Unica de produzir o préprio vinho.
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VINICOLA THERA

RESIDENGIAL FAZENDA BOM RETIRO

71



ARMAZEM
FAZENDA BOM RETIRO

VINICOLA THERA

Empodrio premium com curadoria cuidadosa de vinhos
de altitude, gqueijos, charcutaria, chocolates e produtos
regionais, nacionais e importados. Um convite aos melhores
sabores da Serra, do Brasil e do mundo.
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VINICOLA THERA

ARMAZEM FAZENDA BOM RETIRO
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A VINIGOLA THERA ESTA COMPROMETIDA
GOM O PRESENTE E O FUTURQ.

Confira nossas
acoes de
sustentabilidade

VINICOLATHERA.COM.BR BOM RETIRO
E @ J® @vinicolathera SC. BRASIL




